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“CONPEHT INFORMA - CONECTANDO LA EDUCACION, LA HOSPITALIDAD Y L
TURISMO IBEROAMERICANO”

La Confederacion Panamericana de
Escuelas de Hoteleria, Gastronomia vy
Turismo CONPEHT, continUa fortaleciendo
su compromiso con la educacion, la
cooperacion académica y la innovacion en
lberoameérica.

A través de este boletin, compartimos los
avances, proyectos, alianzas y actividades
que reflejan el espiritu de nuestra
comunidad: una red dindmica, colaborativa
y apasionada por el conocimiento, la
sostenibilidad y el turismo responsable.

Cada edicion reune las voces de nuestras
instituciones, docentes y estudiantes,
mostrando como  juntos = seguimos
construyendo una

CONPEHT 360°: Formacion, Impacto y
Visibilidad.
CONPEHT 360° Formacién,Impactoy Visibilidad =



THHEHITHR
DE INVESTIGACION

Coordinacion en
Investigacion
docente
Mtro. Hugo
Giovanni Diaz

Coordinacion de
gestion del
conocimiento
Mtro.Jorge
Mauricio Bonilla
Rubiano

Lider del NuUcleo Académicoy de

Investigacion

Mtra.Jetti Ma. De Jesus Salcedo

Coordinacion
TURPADE
Dr. Salvador Omar
Espino Manzano

Coordinacion de
gestion del
conocimiento
Mtro. Julio Alberto
Perea Sandoval

Coordinacion desarrollo
profesoral e innovacion
pedagogica
Mtra. Claudia Vara
Lépez
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VIDA ACADEMICA CONPEHT

MTRA. JETTI MARIA DE JESUS SALCEDO
LIDER DEL NUCLEO ACADEMICO Y DE INVESTIGACION — CONPEHT
PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATGLICA MADRE Y MAESTRA (PUCMM), REPUBLICA DOMINICANA

La Mtra. Jetti Maria de JesUs Salcedo es académica y gestora con amplia trayectoria en
educacién superior, turismo y desarrollo de destinos, vinculada a la Confederacion
Panamericana de Escuelas de Hoteleria, Gastronomia y Turismo (CONPEHT) desde 2004.
Actualmente se desempefia como Lider del NUdcleo Académico y de Investigacién de
CONPEHT y forma parte de su Consejo Directivo, contribuyendo al fortalecimiento
académico, la investigacion aplicada y la cooperacién regional. Anteriormente fue
Presidenta del Capitulo Dominicano de CONPEHT (2009-2011).

Es Administradora Hotelera egresada de la Pontificia Universidad Catélica Madre y Maestra
(PUCMM) y posee una Maestria en Gestion de Destinos Turisticos por la Universidad
Antonio de Nebrija, Espana. Su trayectoria académica esta vinculada a la PUCMM, donde es
docente en la Escuela de Gastronomia y Turismo desde 2001 y ha ocupado cargos de
gestién académica.

Con mas de veinte anos de experiencia, ha combinado la docencia con consultoria en
desarrollo de destinos, clusteres turisticos, sostenibilidad y capital humano del sector. Ha
participado como conferencista nacional e internacional en temas de turismo sostenible,
competitividad y cultura gastrondmica, consoliddndose como referente académico en
Iberoamérica.

COORDINACION EN INVESTIGACION DOCENTEMTRO. HUGO GIOVANNI DIAZ AGUAYO
UNIVERSIDAD LA SALLE DEL BAJi0 — MEXICO

Hugo Giovanni Diaz Aguayo cuenta con una soélida trayectoria académica y profesional en
hoteleria, turismo, gastronomia y gestién educativa. Es Licenciado en Hoteleria y Turismo por la
Universidad La Salle Bajio, Maestro en Desarrollo Organizacional y actualmente doctorante en
Turismo por la Universidad de las Islas Baleares, Espafa.

Ha sido profesor de tiempo completo y coordinador de programas académicos, ademas de
participar activamente en procesos de acreditacion y reacreditacion de programas educativos
ante organismos nacionales de calidad educativa en México.

Cuenta con certificaciones del Consejo Nacional de Normalizacion y Certificacion de
Competencias Laborales (CONOCER), incluyendo estandares vinculados a practicas verdes en
establecimientos de alimentos y bebidas. Su formacién se complementa con diplomados en
administracion de empresas de alimentos y bebidas, educacién basada en competencias y
estudios especializados en vinos.

Ha realizado estancias académicas internacionales en Francia, Espafa, Italia y Estados Unidos,
fortaleciendo su visiéon global del turismo y la educacién gastronémica. Participa en congresos y
foros académicos en América Latina, con publicaciones sobre educacién, turismo y
gastronomia.

Ademas, es fundador y lider de la Comunidad Académica de Slow Food Ledn y representante
de la Universidad La Salle Bajio ante el Comité Técnico del Observatorio Turistico del Estado de
Guanajuato. B ==
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VIDA ACADEMICA CONPEHT

DR. SALVADOR OMAR ESPINO MANZANO
COORDINACION TURPADE — NUCLEO ACADEMICO Y DE INVESTIGACION CONPEHT
UNIVERSIDAD LA SALLE BAJi0, MEXICO

El Dr. Salvador Omar Espino Manzano es Doctor en Ciencias de los Alimentos y Salud
Humana, Investigador Nacional del Sistema Nacional de Investigadores (SNI Nivel 1) y
académico especializado en gastronomia, alimentacién sustentable y patrimonio culinario.
Actualmente dirige la revista TURPADE, o6rgano editorial de la Confederacion
Panamericana de Escuelas de Hoteleria, Gastronomia y Turismo (CONPEHT), desde donde
impulsa la produccién y difusién del conocimiento cientifico en el ambito gastrondmico y
turistico.

Cuenta con estudios de Doctorado y Maestria en Ciencias de los Alimentos por la
Universidad Auténoma del Estado de Hidalgo, ademas de formacion en patrimonio
cultural y gastronomia mexicana. Es Licenciado en Gastronomia y posee formacién
complementaria en cocinas tradicionales y cultura alimentaria.

Su trabajo académico incluye docencia universitaria, direcciéon de tesis y desarrollo de
proyectos de investigacion. Ha participado en congresos nacionales e internacionales y
cuenta con publicaciones cientificas y capitulos de libro.

Su linea de trabajo se centra en el patrimonio gastrondmico mexicano, integrando
investigacion cientifica, trabajo etnografico y desarrollo de proyectos de valorizacidn
cultural y gastronémica.

MTRO. JORGE MAURICIO BONILLA RUBIANO
COORDINACION DE GESTION DEL CONOCIMIENTO — NUCLEO ACADEMICO Y DE INVESTIGACION CONPEHT
FUNDACION UNIVERSITARIA CAFAM (UNICAFAM), COLOMBIA

El Mtro. Jorge Mauricio Bonilla Rubiano es economista y profesional en Finanzas y
Comercio Internacional, Especialista en Evaluacion y Desarrollo de Proyectos y Master en
Periodismo de Viajes, con amplia experiencia en consultoria turistica internacional.

Cuenta con mas de 18 afios de experiencia en turismo sostenible, desarrollo territorial y
transformacioén del sector, trabajando con organismos multilaterales commo ONU Turismo,
Banco Interamericano de Desarrollo (BID), Banco Mundial, GIZ y la Comisién Europea.
Actualmente se desempefa como consultor de ONU Turismo para la Estrategia de
Turismo Sostenible de Republica Dominicana y lidera la Estrategia de Transformacion
Digital del Turismo de Uruguay para el BID.

Es docente e investigador del Centro de Pensamiento Turistico de Colombia (Cotelco-
Unicafam) y participa en espacios académicos y sectoriales relacionados con el analisis
estratégico del turismo.

Desde su rol en la Coordinacion de Gestion del Conocimiento de CONPEHT, impulsa la
sistematizacion del conocimiento, el analisis estratégico y la toma de decisiones basadas
en evidencia para el fortalecimiento académico e institucional de la Confederacion.
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VIDA ACADEMICA CONPEHT

MTRO.JULIO ALBERTO PEREA SANDOVAL
COORDINACION DE GESTION DEL CONOCIMIENTO — NUCLEO ACADEMICO Y DE INVESTIGACION CONPEHT
FUNDACION UNIVERSITARIA CAFAM (UNICAFAM), COLOMBIA

El Mtro. Julio Alberto Perea Sandoval es Administrador de Empresas,
Especialista en Gerencia de Negocios Internacionales, Magister en
Administracion y Doctorando en Ciencias de la Educacidn, con experiencia
en educacion superior e investigacion aplicada.

Se desempena como profesor de la Escuela de Turismo y Gastronomia e
investigador del Centro de Pensamiento Turistico de Colombia, donde
participa en proyectos de analisis sectorial, estrategia y gestion
organizacional en turismo.

Es investigador asociado reconocido por el Ministerio de Ciencia y Tecnologia
de Colombia y autor de publicaciones académicas. Ademas, participa como
par académico del Ministerio de Educacion en procesos de evaluacion y
aseguramiento de la calidad en educacion superior.

Desde la Coordinacion de Gestion del Conocimiento de CONPEHT impulsa la
sistematizacion y analisis del conocimiento académico generado por las
instituciones miembro.

MTRA. CLAUDIA VARA LOPEZ

COORDINACION DE DESARROLLO PROFESORAL £ INNOVACION PEDAGOGICA — NUCLEO ACADEMICO Y DE INVESTIGACION CONPEHT
UNIVERSIDAD INTERCONTINENTAL (UIC), MEXICO

La Mtra. Claudia Vara Lopez es Directora Académica de la Licenciatura en
Administracion de Negocios Turisticos en la Universidad Intercontinental
(UIC), México, con mas de 34 anos de experiencia en educacion superior.

Ha participado activamente en organismos académicos y profesionales del
sector turistico, contribuyendo a procesos de evaluacion, calidad educativa y
vinculacion entre academia e industria.

Desde su coordinacion en CONPEHT impulsa el desarrollo profesoral, la
innovacion pedagdgica y el fortalecimiento de la formacién académica en las
instituciones miembro.
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NUCLEO ACADEMICO Y DE
INVESTIGACION

Gestion académica, investigacion y
conocimiento aplicado

¢Qué lo compone?

Bﬂ Fomenta una cultura de investigacion
T entre los educadores.

AR
Promueve la publicacion y difusion del

conocimiento cientifico.

Gestion del Conocimiento

gl Sistematiza y transfiere el
conocimiento de manera efectiva.

94 Desarrollo Profesional

; 1 [ 1 [ 1 MY\ Mejora las habilidades pedagdgicas y
1 la innovacién educativa.

Actividades de investigacioén

nterir

Aplicacion de la Colaboracién entre
investigacion en la instituciones para
sociedad y la industria proyectos de

investigacion

Seminarios y
Congresos
Plataformas para el
intercambio de ideas y
el networking

Difusién de hallazgos de
investigacion a través de
articulos y revistas

Redes Acompafiamiento
Académicas Metodoldégico
Conexion de

Apoyo en el disefio y
ejecucion de proyectos
de investigacion

investigadores y
académicos para la
colaboracién

Formacion

Docente
Mejora de las
habilidades y

conocimientos de los
educadores
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El maguey como eje del turismo
regenerativo: andlisis del Rancho La

Gasparena como producto turistico
integral

El maguey como eje del turismo regenerativo: analisis del Rancho
La Gaspareia como producto turistico integral
Autor: Salvador Espino Manzano

Universidad La Salle Bajio, Facultad de Turismo y Gastronomia

El proyecto Rancho “La Gasparefa” se ubica en el municipio de
Singuilucan, Hidalgo, México, y constituye un espacio dedicado a la
regeneracion del paisaje magueyero de la regién. La iniciativa es
liderada por el Sr. Rogelio Moreno Montiel y la Sra. Martha Maria
Jiménez Ldpez, quienes impulsan una propuesta orientada a la
recuperacion ecolégica del territorio, el aprovechamiento sustentable
de los recursos naturales y la revalorizacion del maguey como
elemento clave del patrimonio biocultural mexicano.

El maguey es una planta autdéctona de Meéxico que prospera
principalmente en ecosistemas semiaridos del centro y altiplano del
pais. Su importancia cultural se remonta a la época prehispanica,
cuando era considerada una planta sagrada por la diversidad de usos
que ofrecia, entre ellos alimento, medicina, fibra, combustible y
materiales de construccion. Ademas, es la fuente del aguamiel, liquido
que al fermentar se transforma en octli, actualmente conocido como
pulque.

Ademas del aguamiel y las pencas, el maguey proporciona diversos
productos aprovechables, como el metzal —raspado del corazén del
maguey utilizado en preparaciones culinarias—, los gualumbos o
flores del maguey, y los gusanos de maguey, como el chinicuil y el
meocuil, valorados por su importancia gastrondmica y nutricional.
También se incluyen los hongos comestibles que crecen en su entorno
durante la temporada de lluvias.

CONPEHT.
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El maguey como eje del turismo
regenerativo: andlisis del Rancho La

Gasparena como producto turistico
integral

La diversidad de usos de esta planta fue documentada desde el
periodo virreinal por fray Bernardino de Sahagun, quien la describio
como el “arbol de las maravillas”. En la actualidad, el maguey continua
siendo parte fundamental del patrimonio gastronémico y cultural de
regiones como Hidalgo, Tlaxcala, Puebla, Estado de México y Morelos,
donde su cultivo y aprovechamiento permanecen vigentes en la vida
de las comunidades.

Paisaje magueyero en Singuilucan Hgo.

No obstante, el ecosistema magueyero enfrenta actualmente diversas
amenazas que comprometen su permanencia. La tala indiscriminada,
la extraccion desmedida de pencas, la sobreexplotacion de insectos
comestibles como los chinicuiles, asi como la transformacién del
paisaje derivada del avance de monocultivos agricolas y desarrollos
habitacionales, han provocado un deterioro significativo de su habitat.
Como consecuencia, el maguey pulquero —especie de agave utilizada
para la produccién de aguamiel— se encuentra hoy en una situacion
de riesgo ecolégico, lo que pone de relieve la urgencia de implementar
estrategias regenerativas y practicas de manejo sostenible.

CONPEHT 360° Formacién,Impactoy Visibilidad “<243s:




El maguey como eje del turismo
regenerativo: andlisis del Rancho La

Gasparena como producto turistico
integral

En este contexto, el Sr. Rogelio Moreno Montiel impulsa, a través del
proyecto Rancho “La Gasparefia”, un modelo ejemplar de cultivo
responsable del maguey, orientado tanto a la restauracion del paisaje
como a la transmisién de los saberes tradicionales asociados a su
manejo. El rancho ofrece recorridos interpretativos por los cultivos y el
tinacal, talleres de transformacién de productos derivados del maguey
y una experiencia gastrondmica que culmina con la preparacion y
degustaciéon de alimentos elaborados con insumos locales. Esta
experiencia culinaria es guiada por la Sra. Martha Maria Jiménez
Lopez, reconocida cocinera tradicional hidalguense, quien comparte
con los visitantes conocimientos culinarios profundamente arraigados
en la tradicidn regional.

Un analisis integral del Rancho “La Gasparefia” permite identificar la
convergencia de distintos enfoques del turismo alternativo. Por un
lado, se inscribe dentro del turismo regenerativo al promover la
restauracion del ecosistemna magueyero; por otro, se vincula con el
turismo rural al desarrollarse en un entorno campesino que preserva
practicas productivas tradicionales. Asimismo, integra elementos del
agroturismo al permitir la interaccidén directa de los visitantes con los
procesos de cultivo y aprovechamiento del maguey. De igual manera,
se manifiesta como una experiencia de turismo gastronémico al
destacar la riqueza culinaria asociada a esta planta y a los productos
locales.

CONPEHT.
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El maguey como eje del turismo
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Sr. Delfino Murcia, ejerce el oficio de “tlachiquero” en el rancho La

Gasparefia
En conjunto, estas modalidades se articulan con el potencial de
consolidarse como un modelo de turismo sostenible, al equilibrar la
conservacién ambiental, la educacion del visitante y el desarrollo local.
De este modo, la experiencia turistica en el Rancho “La Gasparefia” se
presenta como una vivencia enriquecedora para quienes buscan
aprendizaje, contacto con la naturaleza y la valorizaciéon de una planta
endémica que simboliza la relacion entre cultura, territorio y
sostenibilidad en México.
El presente proyecto se justifica por la necesidad de analizar modelos
turisticos que integren sostenibilidad ambiental, rescate cultural y
desarrollo comunitario. En este sentido, el Rancho “La Gaspareia”,
ubicado en Singuilucan, Hidalgo, representa un caso relevante al
combinar la regeneracion del paisaje magueyero con experiencias
turisticas basadas en el patrimonio biocultural del maguey.

CONPEHT.
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El maguey como eje del turismo
regenerativo: andlisis del Rancho La

Gasparena como producto turistico
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EAnte el riesgo ecoldgico que enfrenta esta planta endémica debido a
la sobreexplotacién y la pérdida de su ecosistema, iniciativas como “La
Gasparefia” promueven el uso responsable de los recursos naturales,
la educacion ambiental y la revalorizacidn de los saberes tradicionales.
A través de recorridos interpretativos, talleres de transformacion vy
produccion artesanal, el rancho integra modalidades de turismo
regenerativo, rural, agroturistico y gastronémico con potencial
sostenible.

El objetivo general del proyecto es analizar el Rancho “La Gasparefia”
como un producto turistico integral, considerando sus dimensiones
regenerativa, rural, sostenible, gastrondmica y agroturistica, con el fin
de comprender su impacto en el territorio, en la comunidad local y en
la experiencia del visitante. Para ello, se propone realizar un
diagndstico integral mediante visitas de campo, entrevistas con
actores clave y analisis de su posicionamiento en el mercado turistico
regional. Asimismo, se identificaran las modalidades de turismo
presentes y su papel en la generacién de experiencias significativas y
en el fortalecimiento del tejido social y cultural. Posteriormente, se
evaluara la oferta turistica mediante un inventario de recursos,
cartografia participativa y analisis del perfil del visitante, lo que
permitira conocer la infraestructura disponible, los recorridos
ofertados y la percepcion de los usuarios. Finalmente, con base en los
hallazgos, se propondran estrategias de mejora orientadas a
consolidar un modelo de desarrollo turistico sustentado en la
propuesta de valor del rancho y en la medicion de su impacto
ambiental, social y cultural, fortaleciendo su posicionamiento como un
producto turistico innovador y responsable.
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El maguey como eje del turismo
regenerativo: andlisis del Rancho La

Gasparena como producto turistico
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El Rancho “La Gasparefia” constituye un caso ejemplar
de integracidon entre produccion agropecuaria,
saberes tradicionales y practicas turisticas sostenibles.
Su analisis permite comprender cémo diversas
formas de turismo alternativo convergen en un
mismo espacio rural, generando impactos positivos
en la sostenibilidad ambiental, la revalorizacion
cultural y la regeneracién del paisaje.
Hasta el momento se han cumplido
satisfactoriamente los dos primeros objetivos del
proyecto. El primero consistié en una visita de campo
y diagnostico del rancho realizada el 14 de abril de
| 2025 en el municipio de Singuilucan, Hidalgo, ubicado
a aproximadamente 35 minutos de Teotihuacany a 15
minutos de Tulancingo.
Durante esta jornada, un equipo de investigadores
§ sastronémicos realizd un estudio etnografico
mediante entrevistas semiestructuradas y una
" metodologia de investigacién-accién participativa, lo
Buraccion de “mixiote’ (dermis de lapencade mague  que  permitid interactuar con los actores locales y
observar los procesos productivos, culturales vy
turisticos del rancho.

El recorrido permitié identificar cuatro espacios que estructuran la experiencia
turistica: las zonas de cultivo de maguey (Metlahtolli y Metlepantle), el area de
extraccion de aguamiel, el drea de produccion —que incluye tinacal, destiladora
artesanal y cocciéon de miel— y el taller gastronémico, donde se desarrollan
experiencias culinarias y la comercializacion de productos derivados del maguey.

La interaccion con los anfitriones, Rogelio Moreno Montiel y el tlachiquero Delfino
Murcia, permitié conocer las practicas de cultivo, extraccion y transformacion del
maguey y su integracion en la oferta turistica. Asimismo, Martha Maria Jiménez
Lopez compartié su conocimiento culinario mediante la preparacion de alimentos
como pan de pulque, chilaquiles empulcados, curados artesanales y atole de
aguamiel, productos que también se presentan en ferias y festivales gastronémicos
para posicionar al rancho y su marca artesanal
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En cumplimiento del segundo objetivo del proyecto, se realizé un analisis detallado
de las modalidades de turismo presentes en el rancho. Los resultados indican que
las distintas formas de turismo alternativo presentes en “La Gasparefia” no solo
coexisten, sino que se potencian mutuamente dentro de un enfoque integral de
desarrollo.

El turismo sostenible actia como el marco ético y operativo que orienta todas las
actividades del proyecto, garantizando un equilibrio entre conservacion vy
aprovechamiento responsable. El turismo rural y el agroturismo se manifiestan a
través de la convivencia con el entorno campesino y la participacion directa en
labores agropecuarias. Por su parte, el turismo gastrondmico adquiere un papel
central al poner en valor los productos del maguey y las tradiciones alimentarias
locales. Finalmente, el turismo regenerativo trasciende la simple conservacién al
promover la restauracion activa del territorio, de los saberes tradicionales y de los
vinculos comunitarios.

e
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El maguey como eje del turismo
regenerativo: andlisis del Rancho La
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La articulacién de estas modalidades confiere al Rancho “La Gasparefia” una
propuesta de valor sélida y coherente con las tendencias contemporaneas del
turismo responsable y consciente. Los hallazgos obtenidos hasta el momento
evidencian que este espacio no solo constituye un modelo de aprovechamiento
integral del maguey, sino que también se perfila como un producto turistico
innovador alineado con los principios del desarrollo sostenible y la justicia ecoldgica.
Su capacidad para integrar regeneracion ambiental, identidad cultural y
experiencias turisticas significativas lo convierte en una experiencia transformadora
tanto para los visitantes como para la comunidad que lo sustenta.

En este sentido, la experiencia desarrollada en el rancho demuestra que el turismo
puede trascender su funcidn meramente recreativa para convertirse en una
herramienta de conservacion del patrimonio biocultural y de fortalecimiento del
desarrollo local. La integracion de practicas regenerativas, saberes tradicionales y
propuestas gastrondmicas permite vislumbrar un modelo turistico capaz de generar
beneficios ambientales, sociales y culturales a largo plazo.

Asi, esta primera etapa del proyecto permite afirmar que el Rancho “La Gasparefa”
no solo representa una alternativa econdmica viable para el territorio, sino también
una oportunidad para repensar el turismo desde una perspectiva ética, inclusiva y
regenerativa. Iniciativas como esta contribuyen a replantear las formas en que se
concibe y se practica el turismo en contextos rurales, abriendo la posibilidad de
construir territorios mas sostenibles, resilientes y culturalmente vivos.

e
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INSTITUGIONALES Y
ANUNGIODS

TURPADE

Turismoe Patr\monlo Desarrollo

S

* Articulo cientifico
» Articulo de divulgacion académica
* Resefas

Envia tu trabajo y forma parte

de nuestra comunidad
académica

Contacta con nosotros

Recepcion de trabajos
abierta todo el afo

Dr. Salvador Omar Espino Manzano
sespino@lasallebajio.edu.mx
Cel: 527715261133
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INSTITUGIONALES VY

ANUNGIOS

CONVOCATORIA PUBL'ICACION DE
LIBRO ELECTRONICO

La revista Turismo Patrimonio y Desarrollo (TURPADE) y el Nucleo
de Investigacion de (CONPEHT) convocan a participar en el libro
colectivo titulado:

Formacién superior en Turismo, Gastronomia y Hoteleria perspectiva

panamericana: sefiales de cambio en la matricula y la demanda.

OBJETIVO

Compartir, desde un enfogue cuantitativo y cualitativo, la situacion actual de la matricula
en los programas de Turismo, Gastronomia y Hoteleria en instituciones de educacion
superior del continente americano, con el fin de identificar tendencias, dinamicas de
demanda, problematicas formativas, perfiles del estudiantado y aspirantes, articulacion
con el mercado laboral y proyecciones del sector educativo.

EJES TEMATICOS ENFOQUE METODOLOGICO

Los trabajos deberan sustentarse en un
i enfoque metodoldgico mixto (cuantitativo-

matricula cualitativo), incorporando datos
» Caracterizacién sociodemogréfica estadisticos institucionales, métricas
comparativas, evidencias documentales,
. analisis cualitativos vy sistematizacion de
* Intereses formativos y experiencias institucionales.

expectativas profesionales
* Problematicas de ingreso, ESTRUCTURA DEL CAPITULO
perm?nenma, desercpn Y egreso . Thulo
« Relacidon entre formacion s
e Autores (maximo 4)

« Afiliacion institucional (se sugiere que todos
los autores pertenezcan a la misma
institucién)

* Resumen

e Evoluciény comportamiento de la

del estudiantado

académica y mercado laboral

* Innovaciones curriculares frente a
los cambios del sector

*» Tendenciasy prospectiva de la

educacion superior en estas areas « Introduccién (situacion actual, problematica
* Acreditacion y certificacion de los y objetivo)
programas educativos « Desarrollo del trabajo (metodologia,
« Insercion laboral de las personas métricas, fundamentos y evidencias,
egresadas experiencias institucionales)
¢ Practicas profesionales como « Conclusiones
experiencia formativa s Perspectivas

* Referencias (formato APA7)

CONPEHT.

CONPEHT

DESDE 1991
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INSTITUGIONALES Y
ANUNGIODS

PROCESO DE EVALUACION

Los trabajos recibidos serdn sometidos a un dictamen de
evaluacion editorial para valorar su pertinencia temdtica, solidez
metodologica, claridad argumentativa y contribucion al campo

de estudio.

CONSIDERACIONES GENERALES

e |os textos deberdn ser originales e inéditos.

s Se privilegiaran las contribuciones que cuenten con sustento empirico y rigor
metodolégico.

e La participacion en la presente convocatoria implica la aceptaciéon plena de las normas
editoriales establecidas para la obra.

e Los aspectos no previstos en esta convocatoria seran resueltos por el Comité Editorial.

e El formato de citacion y referencias debera ajustarse estrictamente a la horma APA, 77
edicion (APA 7).

e Se debera considerar el uso correcto, responsable y ético de herramientas de
inteligencia artificial para la generacion de texto e imagenes. Su empleoc no estd
prohibido; no obstante, deberd ser limitado, transparente y no generar sesgos en la
autoria ni sustituir el trabajo intelectual sustantivo de las personas autoras.

e |La obra serd publicada en formato electrénico, contard con registro ISBN y serd
difundida a través de las plataformas oficiales de la CONPEHT y de la revista TURPADE.

ENVIO DE PROPUESTAS

Las personas interesadas deberan escribir al correo electrénico:
turpade@conpeht.com
A vuelta de correo se les enviara la plantilla oficial para la elaboracién del capitulo.

EXTENSION FECHA LIMITE

Maximo 20 cuartillas por capitulo,
incluyendo tablas, figuras y
referencias

iiEnvia tu capitulo!!

30 de junio de 2026

CONPEHT.

"ONPEHT

DESDE 1991
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AGENDA Y PRONIMOS

EVENTOS

LXVIIlI Consejo Directivo CONPEHT | Cancun 2026

El LXVIII Consejo Directivo de CONPEHT, que se realizara
en Cancun, México, del 19 al 22 de marzo de 2026,
constituye un espacio clave de gobernanza y trabajo
estratégico para la Confederacion. Durante este
encuentro, los miembros del Consejo Directivo se
reuniran para analizar avances institucionales, evaluar
proyectos en curso y definir lineas de accidon que
orientaran el quehacer académico y organizacional de
CONPEHT en el corto y mediano plazo.

A lo largo de las sesiones de trabajo se abordaran temas
relacionados con la gestion académica, la investigacion,
el fortalecimiento de las redes interinstitucionales, asi
como la proyeccidon y consolidacion de iniciativas
estratégicas que impactan directamente a las
instituciones miembro. El Consejo Directivo también
permitira el intercambio de perspectivas y experiencias
entre representantes de distintos paises, favoreciendo
una vision regional e integradora.

Este encuentro reafirma al Consejo Directivo como un
espacio de liderazgo, didlogo y construccion colectiva,
fundamental para consolidar decisiones que fortalecen la
calidad académica, la cooperacion y el compromiso de
CONPEHT con el desarrollo del turismo, la gastronomia y
la hospitalidad en Iberoamérica.

m_
== CONPEHT,
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Region de Los Lagos - Chile

Fomentar el intercambio de conocimientos y
buenas practicas en tfurismo, hoteleria y
gastronomia, fortaleciendo la vinculacidn con el
medio y el desarrollo territorial.

www.unsitiogenial.es



https://www.duoc.cl/conpeht-2026/
https://www.duoc.cl/conpeht-2026/

